Grilovana panenka, salat z brambor, fazolky,
rajCat a hrubozrnné horcice
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Budete potrfebovat
veprova panenka 800 g
kofeni Gurmansky steak od Vitany 8¢9
olivovy olej 209
varené brambory 600 g
varené zelené fazolky 100 g

cherry rajCata 100 g



hrubozrnna hofcice 209
sul 19

pepr 0,59

Priprava receptu

Veprovou panenku potfeme olivovym olejem a okofenime. Nechame
kratce marinovat a poté zprudka opeCeme na panvi po obou stranach.
Maso mizeme dopéci v troubé na 120 C pfiblizné 10 minut. Vafené
bramburky ve slupce smichame s vafenymi fazolkami, raj¢aty a
dochutime hof¢€ici, olivovym olejem, soli a pepfem. Salat mizeme
podavat vlazny s ope€enym masem.



